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Fusion Food in the Aletsch Paradise
Mailto restaurant@Iatana.ch
Tel +41 279670680 — Fax +41 279670682 — Mob +41 774000922
Creative Culinary Team - Maurizio Executive Chef
Aletschpromenade 115 - 3987 Riederalp (CH)

Trust me and choose the budget!

Un’ occasione per degustare un pasto completo, 3/4 portate. Lasciatevi ispirare dal nostro Chef!
Un menu personalizzato secondo i vostri desideri curato direttamente dal nostro chef.

Wir stellen fur Sie eine komplettes 3/4 Gang Menu zusammen. Lassen Sie sich von unserem Kiichenchef inspirieren!
Er kommt direkt zu Ihnen an den Tisch und empfiehlt lhnen unser heutiges Angebot anschlieRend kocht er individuell nach
Ihren Winschen.

A complete menu with 3/4 courses. You'll be inspired by our Chef!
He comes directly to you at the table and recommends our current offerings.

Top quality at the best price!

Chef base menu 65 Chf (Pasta or fish or meat) (chef standard level surprise menu)
Chef top menu 75 Chf (Pasta or fish or meat) (chef good level surprise menu)
Chef hit menu starting from 85 Chf (Pasta or fish or meat) (chef hight level surprise menu)

Il Chef Menu é disponibile esclusivamente su prenotazione. Bambini sotto a 3 anni gratis, sino a 12 anni 35 Chf.
The Chef Menu is available exclusively with reservation. Kids less 3 years old for free, until 12 years old 35 Chf.
Das Chef Menu ist nur mit Reservierung verfigbar. Kinder unter 3 Jahren kostenlos, bis 12 Jahre 35 Chf.
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Our Passion

Certificate of Excellence

Restaurant La Tana

Opzione “a la Carte” non disponibile nel nostro Ristorante, ma lo chef pud personalizzare il vostro menu.
The “a la Carte” option is not available in our Restaurant, but the chef can personalize your menu.
Die Option “a la Carte” ist in unserem Restaurant nicht verfigbar, Kichenchef kann lhr Meni individuell zusammenstellen.



Fusion Food in the Aletsch Paradise
Mailto restaurant@Iatana.ch
Tel +41 279670680 — Fax +41 279670682 — Mob +41 774000922
Creative Culinary Team - Maurizio Executive Chef
Aletschpromenade 115 - 3987 Riederalp (CH)

FISH CHEF MENU Preis 65/75 oder * 85/105 Chf

Uberraschungsmenii mit 3/4 kreative Géinge / Surprise menu with 3/4 creative courses
* Top Surprise

APERITIVO DI SANGRIA
Sangria und Snacks / Sangria wine and snacks

ENTRATA CREATIVA DELLO CHEF
Surprise Fisch -Vorspeise und mehr / Surprise Fish appetizer and more

PESCE A SORPRESA CON GUARNITURA
Surprise Fisch mit Beilage / Surprise Fish with garnish

DOLCE A SORPRESA
Uberraschungsdessert / Surprise dessert

VINO CONSIGLIATO

Selezione della Casa 7.5 Chf (15 cc) 36 Chf (75 cc) (extra charge)

Fische des Tages / Fish of the day / Poisson du jour 65 Chf
Der Rote Thun / Red tuna / Le thon rouge 75 Chf
Seéteufel / Monkfish / Lotte 85 Chf
Lobster & More 105 Chf

Prezzi in CHF. InclIVA / Die Preise verstehen sich in CHF Inkl. Mwst. / The prices are in Swiss francs incl VAT
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MEAT CHEF MENU Preis 65/75 oder * 85/105 Chf

Uberraschungsmenii mit 3/4 kreative Géinge / Surprise menu with 3/4 creative courses
* Top Surprise

APERITIVO DI SANGRIA
Sangria und Snacks / Sangria wine and snacks

ENTRATA CREATIVA DELLO CHEF
Surprise Fleisch-Vorspeise und mehr / Surprise Meat appetizer and more

CARNE A SORPRESA CON GUARNITURA
Surprise Fleisch mit Beilage / Surprise Meat with garnish

DOLCE A SORPRESA
Uberraschungsdessert / Surprise dessert

VINO CONSIGLIATO

Selezione della Casa 7.5 Chf (15 cc) 36 Chf (75 cc) (extra charge)

Kénguru-Fleish / Kangaroo meat / Viande de kangourou 65 Chf
Rindfleisch Cube Roll / Cube Roll ribeye / Cube beeuf 75 Chf
Bison-Fleish / Wild bison meat / Viande de bison 85 Chf
Wagyu-Fleisch / Wagyu beef / Wagyu 105 Chf

Prezzi in CHF. Incl IVA / Die Preise verstehen sich in CHF Inkl. Mwst. / The prices are in Swiss francs incl VAT
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PASTA CHEF MENU Preis 65/75 oder * 85/105 Chf

Uberraschungsmenii mit 3/4 kreative Géinge / Surprise menu with 3/4 creative courses
* Top Surprise

APERITIVO DI SANGRIA
Sangria und Snacks / Sangria wine and snacks

ENTRATA CREATIVA DELLO CHEF
Surprise Pasta-Vorspeise und mehr / Surprise Pasta appetizer and more

COMBINAZIONE DI PASTA A SORPRESA
Surprise Pasta-Kombination / Surprise Pasta combination

DOLCE A SORPRESA
Uberraschungsdessert / Surprise dessert

VINO CONSIGLIATO

Selezione della Casa 7.5 Chf (15 cc) 36 Chf (75 cc) (extra charge)

Vesuv Kirschtomaten / Small Vesuvius tomatoes / Petites tomates de Vésuve 65 Chf
Gemischtes Grillgemise / Grilled vegetables / Légumes grillés mélangés 65 Chf
Bolognese Ragu / Bolognese meat / Viande a la bolognaise 65 Chf
Wild Ragu / Wild meat ragu / Rago(t de gibier 65 Chf
Burrata und Kirschtomaten / Burrata / Burrata et tomates cerises 75 Chf
Tintenfischsauce / Squid Ink Sauce / Sauce a l'encre de calmar 75 Chf
Spezielle Steinpilze / Porcini mushroom / Cépes spéciaux 75 Chf
Schwarze Trijffel / Black truffle / La truffe noire 85 Chf
Scampi und Krevetten / Scampi and prawns / Scampi et crevettes 85 Chf
Hummer-Fisch / Homard Lobster / Homard 105 Chf

Prezzi in CHF. Incl IVA / Die Preise verstehen sich in CHF Inkl. Mwst. / The prices are in Swiss francs incl VAT
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UBERRASCHUNG PASTA Preis 35 Chf

Verfiigbar von Montag bis Freitag 12:00 bis 14:00 Uhr / Available from Monday to Friday 12:00 - 14:00
Uberraschungsmendi Tagesteller / Surprise dish of the day
Vegetarische Optionen mdglich / Vegetarian options possible

APERO SALAT
Kleiner Apero-Salat mit Balsamico / Small Apero-salad in balsamico sauce

CHEF PASTA SURPRISE
Pasta des Tages, fragen Sie unser Personal / Pasta of the day, ask our staff

DOLCE DEL GIORNO
Tagesdessert, fragen Sie unser Personal / Sweet of the day, ask our staff
Extra 10 Chf

VINO CONSIGLIATO
Selezione della Casa 7.5 Chf (15 cc) 36 Chf (75 cc) (extra charge)

Grazie dalla famiglia Monticelli e dallo Staff La Tana!
Vielen Dank von Monticelli Familie und La Tana Staff!
Thank you from the Monticelli family and La Tana staff!

Prezzi in CHF. Incl IVA / Die Preise verstehen sich in CHF Inkl. Mwst. / The prices are in Swiss francs incl VAT
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UBERRASCHUNG PINSA ROMANA Preis 35 Chf

Verfiigbar von Montag bis Freitag 12:00 bis 14:00 Uhr / Available from Monday to Friday 12:00 - 14:00
Uberraschungsmendi Tagesteller / Surprise dish of the day
Vegetarische Optionen mdglich / Vegetarian options possible

APERO SALAT
Kleiner Apero-Salat mit Balsamico / Small Apero-salad in balsamico sauce

CHEF PINSA ROMANA SURPRISE
Die Lieblingszutaten des Kiichenchefs / The chef's favorite ingredients
Salami, Schinken, Gemiise, Kdse und mehr / Salami, ham, vegetable cheese and more

DOLCE DEL GIORNO
Tagesdessert, fragen Sie unser Personal / Sweet of the day, ask our staff
Extra10 Chf

VINO CONSIGLIATO
Selezione della Casa 7.5 Chf (15 cc) 36 Chf (75 cc) (extra charge)

Grazie dalla famiglia Monticelli e dallo Staff La Tana!
Vielen Dank von Monticelli Familie und La Tana Staff!
Thank you from the Monticelli family and La Tana staff!

Prezziin CHF. Incl IVA / Die Preise verstehen sich in CHF Inkl. Mwst. / The prices are in Swiss francs incl VAT
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UBERRASCHUNG CHEF SALAD Preis 35 Chf

Verfiigbar von Montag bis Freitag 12:00 bis 14:00 Uhr / Available from Monday to Friday 12:00 - 14:00
Uberraschungsmendi Tagesteller / Surprise dish of the day
Vegetarische Optionen mdglich / Vegetarian options possible

APERO BROT
Kréuter-Knoblauchbrot / Erbs and garlic bread

CHEF SALAD SURPRISE
Die Lieblingszutaten des Kiichenchefs / The chef's favorite ingredients
Fleisch, Fish, Kise und mehr / Deli meat, fish, cheese, and more

DOLCE DEL GIORNO
Tagesdessert, fragen Sie unser Personal / Sweet of the day, ask our staff
Extra10 Chf

VINO CONSIGLIATO
Selezione della Casa 7.5 Chf (15 cc) 36 Chf (75 cc) (extra charge)

-

Grazie dalla famiglia Monticelli e dallo Staff La Tana!
Vielen Dank von Monticelli Familie und La Tana Staff!
Thank you from the Monticelli family and La Tana staff!

Prezziin CHF. Incl IVA / Die Preise verstehen sich in CHF Inkl. Mwst. / The prices are in Swiss francs incl VAT
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UBERRASCHUNG ANTIPASTO ITALIANO Preis 35 Chf

Verfiigbar von Montag bis Freitag 12:00 bis 14:00 Uhr / Available from Monday to Friday 12:00 - 14:00
Uberraschungsmendi Tagesteller / Surprise dish of the day

APERO BROT
Das Original Vallemaggia Brot / Original Vallemaggia bread

ANTIPASTO ITALIANO SURPRISE
Die Lieblingszutaten des Kiichenchefs / The chef's favorite ingredients
Parmaschinken, Salami, Coppa, Kdse und mehr /Parma ham, salami, coppa, cheese and more

DOLCE DEL GIORNO
Tagesdessert, fragen Sie unser Personal / Sweet of the day, ask our staff
Extra 10 Chf

VINO CONSIGLIATO
Selezione della Casa 7.5 Chf (15 cc) 36 Chf (75 cc) (extra charge)

Grazie dalla famiglia Monticelli e dallo Staff La Tana!
Vielen Dank von Monticelli Familie und La Tana Staff!
Thank you from the Monticelli family and La Tana staff!

Prezzi in CHF. Incl IVA / Die Preise verstehen sich in CHF Inkl. Mwst. / The prices are in Swiss francs incl VAT
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UBERRASCHUNG MISTKRATZERLI Preis 35 Chf

Verfiigbar von Montag bis Freitag 12:00 bis 14:00 Uhr / Available from Monday to Friday 12:00 - 14:00
Uberraschungsmendi Tagesteller / Surprise dish of the day

APERO SALAT
Kleiner Apero-Salat mit Balsamico / Small Apero-salad in balsamico sauce

GALLETTO AL FORNO
Feine Hdhnchen mit spezial BarbecuesofSe / Young Rooster in special barbecue sauce

DOLCE DEL GIORNO
Tagesdessert, fragen Sie unser Personal / Sweet of the day, ask our staff
Extra10 Chf

VINO CONSIGLIATO

Selezione della Casa 7.5 Chf (15 cc) 36 Chf (75 cc) (extra charge)

Grazie dalla famiglia Monticelli e dallo Staff La Tana!
Vielen Dank von Monticelli Familie und La Tana Staff!
Thank you from the Monticelli family and La Tana staff!

Prezziin CHF. Incl IVA / Die Preise verstehen sich in CHF Inkl. Mwst. / The prices are in Swiss francs incl VAT
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BEVANDE /| GETRANKEKARTE | BEVERAGES

Softdrinks . CHF Spezial Weineangebote
Mineral Wasser 5o/100 8/12.5 _
. Vino rosso della Casa
Soft Getranke 33/50 5.5/6.5 ) ]
. Vino bianco della Casa
Fruchtsafte 25/50 5.5/6.5 ) .
Vino rose della Casa
Warme Getrdnke CHF
Kaffee 5.5/8.5 Schaumweine / Champagner
Tee (diverse Sorten) 5.5/8.5  ProseccolaTana
Cappuccino / Schokolade 5.5/8.5  Brut Millesimato la Tana
Apfel- & Orangenpunsch 6.5/8.5
Weisswein
Spezielle Biere cl CHF ]
Hoof | . % | 6.c/ Vino della Casa
opfenperle vom Fass, 5.2 o .5[7. ] ]
prenp 27 3305 oI7:5 Schweizer Wein AOC
Dunkle Perle vom Fass, 5.2 % 33/50 6.5/7.5 Selezione della Casa
Schneider Weisse, 5.2 % 33/50 7.5/8.5
Spezial Bier Flaschen 5 bis 7 % 33/50 6.5/7.5 Rosé
Bier Alkoholfrei 33/50 6.5/7.5 Vino della Casa
Aperitifs CHF Schweizer Wein AOC
Selection la Tana, o/ 28% 8/12.5 Selezione della Casa
Liqueurs CHF Rotweine
Selection la Tana, 22/ 42% 8/12.5 Vino della Casa
Schweizer Wein AOC
Cocktails CHF Selezione della Casa
Cocktail la Tana, 8/ 28% 12.5
Spezial Weine
Alkoholfreie Cocktails CHF Selezione La Tana Rosso
Cocktail la Tana, 0% 8/12.5 Selezione La Tana Bianco
Happy Hour CHF Top Weine
Musik Drink 18/24
Selezione Top La Tana Rosso
Offene Weine d CHF Selezione Top La Tana Bianco
Vino della Casa rosso 12.5/15  6.5/7.5 Godetevi I'alcool con Moderazione!
Vino della Casa bianco 12.5/15  6.5/7.5 GenielRen Sie Alkohol in Mal3en!
Vino de”a Casa rosé 12.5/15 65/75 Drink A|C0h0| With Moderation!

Prezziin CHF. Incl IVA / Die Preise verstehen sich in CHF Inkl. Mwst.
The prices are in Swiss francs incl VAT
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ICE CREAM & DESSERTS Preis ab 10 bis *20 Chf

Kochdesserts mit kreativem Design / Chef's desserts with a creative design

* Top Surprise

GELATO DELLO CHEF
Verschiedene Geschmacksrichtungen, gemischte Waffeln, inklusive Topping, etc.
Assorted flavors, mixed waffles, topping, etc.

Piccolo 8o/100gr 10 Chf
Medio 120/1409r 12.5 Chf
Grande 160/180gr 15 Chf
Extra 180/2009r 17.5 Chf

DOLCE DEL GIORNO
Tagesdessert, fragen Sie unser Personal / Sweet of the day, ask our staff

Piccolo 8o/100gr 12.5 Chf
Medio 120/1409r 15 Chf
Grande 160/180gr 20 Chf
Extra 180/200gr 22 Chf

Grazie dalla famiglia Monticelli e dallo Staff La Tana!
Vielen Dank von Monticelli Familie und La Tana Staff!
Thank you from the Monticelli family and La Tana staff!

Prezzi in CHF. Incl IVA / Die Preise verstehen sich in CHF Inkl. Mwst. / The prices are in Swiss francs incl VAT
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Trust me and choose the budget!

Un’ occasione per degustare un pasto completo, 3/4 portate. Lasciatevi ispirare dal nostro Chef!
Un menu personalizzato secondo i vostri desideri curato direttamente dal nostro chef.

Wir stellen fur Sie eine komplettes 3/4 Gang Menu zusammen. Lassen Sie sich von unserem Kiichenchef inspirieren!
Er kommt direkt zu Ihnen an den Tisch und empfiehlt lhnen unser heutiges Angebot anschlieRend kocht er individuell nach

lhren Winschen.

A complete menu with 3/4 courses. You'll be inspired by our Chef!
He comes directly to you at the table and recommends our current offerings.

Top quality at the best price!

Chef base menu 65 Chf (Pasta or fish or meat) (chef standard level surprise menu)
Chef top menu 75 Chf (Pasta or fish or meat) (chef good level surprise menu)
Chef hit menu starting from 85 Chf (Pasta or fish or meat) (chef hight level surprise menu)

Il Chef Menu é disponibile esclusivamente su prenotazione. Bambini sotto a 3 anni gratis, sino a 12 anni 35 Chf.
The Chef Menu is available exclusively with reservation. Kids less 3 years old for free, until 12 years old 35 Chf.
Das Chef Menu ist nur mit Reservierung verfigbar. Kinder unter 3 Jahren kostenlos, bis 12 Jahre 35 Chf.

Restaurant La Tana

Fusion Food
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